Riekkomenu
Willow Grouse Menu

83,00 €

Huomaathan, etts riekkomenu tulee tilata véihintédgn péivd etukédteen,
Please notice that willow grouse menu must be ordered mimimum one day beforefhand,

Lappilautanen - Lapland platter

Pitkéén haudutettu riekkopata ja paistetut tikt eli rintapalat
konjakkikastikkeessa

Stewed willow grouse accompanied by pan-fried breast
with cognac flavored sauce

Riekon rintapalat piflajammarya-konjakkikastike, paistetut perunat, kasviksia
Willow grouse breast. rowanberry-cognar sauce, roasted potatoes and vegetables

Jéiteli - lce cream

Jédgtelid kermavaahtos, hilloja, hillahillos, kierrevohveli
Ice cream, whigped cream, cloudberries, cloudberry jam, wafer roll

Juomasuosituksemme / Drink recommendations:

Aperitiivi / Aperitit- Lranberry Spritz 156
Alkuruoka / Starter: Laparzo rosso Toscana 890 £ (17 cl)
Pégruoka / Main course: Bertani Amarone valpolicella 155 £ (bottle)
Jilkiruoka / Dessert: Patricius Tokaj Aszi 5 Puttanyas 15 € (8 cl)
Ruuan jalkeen / After dinner:

Lrahams Wy old Tawny 14 £ tai / or Palo Whisky 12506




Lappimenu
Lapland Menu

23,00 €

Kermainen Iohikeitto - Creamy salmon soup

Poropihvi - Reindeer steak

Poron ulkofileets, punaviinikastiketts, paahdettuja juureksia ja aursjuustoperunaita
Reindeer filet red wine sauce, roasted root vegetables and blue cheese potatoes

Lapinleipdjuusto - Lappish squeky cheese

Lapinlejpgiuustoa vanijakastikkeessa kanelin ja hillan kanssa
Lappish squeaky cheese served in vanilla sauce with cinnamon and cloudberries.

Viinisuosituksemme / Wine recommendation:

Aperitivi / Aperitif- Lappi sparkling 1] £
Alkuruoka / Starter: Montes limited selection chardonnay 8590 € (17 ¢f)
FPagruoka / Main course: Luigi bosca de sangre malbec 880 (17 cl)
Jilkiruoka / Dessert: Patricius Tokaj Aszi 5 Puttanyos 15 £ (8 cf)
Ruuan jalkeen / After dinner:

Lrahams Wy old Tawny 14 £ tai / or Palo Whisky 12506




Ennen ruokailua - Before dinner

Talon aperitiivit - Aperitifs of the house

Usvan kasvot / Form of the Mist 8.a0 &

[alon salainen resepti / House secret recipe

Lappi Sparkling 10€

Hillalikddiri, kuahuviini / Cloudberry ligueur, sparkling wine

Muut aperitiivit - Other aperitifs

Irish Mule
Whisky, lime, ginger beer

Kir Royal
Blackeurrant ligueur, sparkling wine

Snowfall
Vadka, limoncells, lemon, sparkling water

Cranberry snapch
Lappomia cranberry, Lointreau, pepper




Alkuruuat

Kermainen sienikeitto (L, G, V)

Kermainen lohikeitto (L, G)

Kermainen porokeitto (L, G)

Lappilautanen (VL) kahdelle
Lappilaisia makuja. Kysy lisétietoja tarjoiljalta.
Liséhentili +8,00 &

Salaatit

Talon salaatti (L, G, V) 990 €
Salaattisekoitusts, kirsikkatomaatteja, kurkkus, punasipulia, oliveja,

grillattua & marinoitua kesakurpitsas, Seesaminsiemens

/a ranskalainen salaatinkastike

Tundrean kanasalaatti (L, G)
Kananrintas, rucolas, salasttia, kirsikkatomaattia, kurkkus, sipulia,
valkoisia seesaminsiemenid ja tryffeliolividljyéd

ERITYISRUOKAVALIOT JA ALLERGIAT

Haluamme palvella sinua parhaalla mahdollisella tavalla. Mikali noudatat tarkkaa gluteenitonta ruokavaliota tai sinulla on
muita allergioita, kerrothan niista tarjoilijallemme tilausvaiheessa.

Lihojen alkuperémaat: Suomi ja Ruotsi




Pédruuat

Grillattu rautu (L, G)
Rautua, parsakasljpyreets, paistettuja perunoita,
paahdettyja juureksia, lehtikaalia, tilliilyé ja grillattu lime

Poronkiristys (L, G)
Perunamuusin, sualakurkkujen ja puolukkalillon kanssa

BBO-ribsit (L, G) 250 g
500 g

Porsaan ribsejs, salaattia, maissia, mustaherukka-BEI-kastiketta,
chilimajoneesia, valkosipulimajoneesia, seké ranskalaisia

Entrecite (L, G) 30,90 €
Naudan entrecotes, (250 g) ranskalaisia, coleslaw ja paistettuja juureksia
Kastikkeena aurajuusta-, pigpuri- tai punaviinikastiketta

Paraopihvi (L, B) 3990 &
FParon ulkafiletts (150 g), punavimikastiketts, paahdettuja juureksia,
lehtikaalia ja paistettuja perunoita aurajuustokastitkeessa  tuplapihvi 99,90 &

Tundrean smash burger (L) 1780 €
Naudanlifiapifvi, juustos, salaattia, suolakurkkuja, karamellisoitua sjpulia, tomaattia,
valkaosipulimajonegsia ja ranskalaisia

Extrat: pekoni (+1 €), bataattiranskalaiset (+1,00 €) Poronkaristys (+4 €)

Tundrean kanavartaat salaatilla ja vuohenjuustolla (VL, G) 1790 €
Kanas, vuohenjuustos, salaattia, rucolas, kirsikkatomaatte)a, kurkkua,
punasipulia ja mangochilikastiketta.

Porokebab (L) 1990 €

Poron kebablihaa ranskalaisilla, BRO kastiketta, valkosipulimajoneesia
ja salaatilla

Tundrean vegaaniburger (L, V)

Vegaaninen piivi; punasipulia, salaattia, vegaanista juustos,
sunlakurkkuja, paholaisen hilloa ja ranskalaisia

Extra: bataattiranskalgiset (+1,90 €)

Grillilautanen (L) 14,90 €
Kananugetit. sipulirenkaita, kevétrullia, mozzarellatitkuya
Ja ranskalaisia. Kastikkeina: chilimajoneesi, valkosjpulimajoneesi ja paholaisenfills

Lisakevaihtoehdot. ranskalaiset, paistetut perunat, perunamuusi, salaatti pasts, gluteeniton pasts, batasttiranskalaiset (+(50 £)

L = [aktoositon, VL = véhélaktoosinen, B = gluteeniton (valmistustiloissa on késitelty gluteenjpitoisia tuotteita)
V = Vegaaninen
Lisatietoja tarjoiltavista annoksista seké allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa

henkilikunnalta (EU-asetus 1169/2011)




Pastat

Poropasta (L) 1930 €
Poronkéristysts, valkosipulia, punasipulia, kirsikkatomaatteja, lehtikaalia,

BRl-kastiketta seké valkosipull-ciabattalejpss

Vaifitoehto: Kermainen porapasta kylmésavupororoufieells, punasipulilfa ja parmesasnilla

Kermainen kanapasta (L) 16,30 €
Kananrintaa, kirsikkatomaatteja, paprikas, punasipulia, srirachas, BEA kastiketts,
kermaa, créme fraichea, parmesaania ja valkosipul-ciabattaleipss

Kermainen sienipasta (L, V) 16,90 €
Herkkusieni, kaurakermas, kirsikkatomaattefa ja punasipulia

Pizzat

Arctic Ocean (L) 16,90 €

Tomasttikastiketts, mozzarellajuustos, kylmésavulohts, katkarapuja,
tilli-jogurttikastiketta ja tuoretta tillig

The Boss (VL) 16,90 €
Liréme fraiches, mozzarellajuustos, savyporos, vuohenjuustos,

punlukoita ja rucolaa

Bacon Lovers (L) 16,90 €

[omaattikastiketta, mozzarellajuustos, pekonia, parma-kinkkua ja ananasta

Mexicana (L) 16,90 €

Lréme fraiches, jalaperios, srirachas, jaubelifas, salamia ja punasipulia

Grilled Vegetarian (L) 1290 €

[omaattikastiketta, mozzarellajuustos, grillattua & marinoitua kesékurpitsas,
Kkirsikkatomaatteja, punasipulia, paprikaa, oreganoa ja balsamicokastiketta

Chicken BBO (L) 16,90 €
lomasttikastiketts, mozzarellajuustos, kanas, kirsikkatomaattia,
ananasts, rucolag ja FEH-kastiketta

Omavalintainen pizza (3 taytetts) 16,90 €
Téytevaiitoehdot: surajuusto, pekon, kapris, kylmésavulohi (+0.50] £),

tuore tomaatt;, valkosipuli, vuohenjuusta, grillattu & marinoity kesékurpitsa,

kinkku, parma-kinkky, jalaper, olivi, punasipuli, parmesaan, ananas, rucold, salami

katkarapy (+[50 £), savupora (+[.500 £), tannikals, jaukelifa, vegaaninen fets, porokebal (+4 £),
herkkusieni

Lisatayte +1 & /1,50 &.
Pizzat ovat saatavilla gluteenittomina ja vegaanijuustolla.




Jilkiruuat

Vanhanajan vaniljajaateld (L) (saatavilla V ja B) 7190 &
Jégtelis kermavaahtos ja kierrevohveli
Kastikevaifitoehdot: kinuski (VL) suklaa, salmiakki mansitka,

tai hillaa

Vanhanajan vaniljajaételd & Kahlua tai Baileys 1290 €
Lapin leipéjuusto (L, G) 12,00 €
Pirteld (L, G) 9,00€

Mansikka, vanifia tai suklaa

Grillattua vuohenjuustoa ja hillaa (VL, G) 1390 €

Vuohenjuustos, hillag, mansikoita ja minttukastiketta

Ruuan jélkeen

Fernet Branca T8

Jigermeister BE

Nonino grappa di merlot €




Starters

Creamy mushroom soup (L, G, V)

Creamy salmon soup (L, G)

Creamy reindeer soup (L, G)

Lapland platter (LL) for two
[aste of Lapland (ask waiter for details)
Extra person +8,006

Salads

House salad (L, G, V)

Salad mix, cherry tomatoes, cucumber, red onion, olives,
marinated & grilled zucchini sesame seeds and French dressing

Tundrea chicken salad (L, G)

Lhicken breast. rucols, salad cherry tamatoes, cucumber, omion,
white sesame seeds and truffle olive oif

DIETARY REQUIREMENTS AND ALLERGIES

We want to serve you in the best possible way. If you have a strict gluten-free diet or any other food allergies, please inform
your waiter when ordering so we can ensure the safe preparation of your meal.

Origin of meat: Finland and Sweden




Main courses

Grilled arctic char (L, G) 26,90 €

Arctic char, broceoli purée, pan fried potatoes,
roasted root vegetables, kale, dil oil and grilled lime

Sautéed reindeer (L, G) 2590 &

with mashed potatoes, pickles and lingonberry jam

BBO ribs (L, G) 200 g 2380 €
all g 3390 &

Pork rits, salad corn, blackcurrant-BEA-sauce,

chili mayonnaise, garlic mayonnaise and frigs

Entrecéte (L, G)
Entrecite steak (250 g), fries, coleslaw and roasted root vegetables
Ljptional- Blue cheese. pegper ar red wine sauce.

Reindeer steak (L, G) 3990 €
Reindeer fillet (1500 g), red wine sauce, roasted root vegetables, kale,
pan fried potatoes with blue cheese sauce. double steak 59,90 €

Tundrea's smash burger (L) 1780 €
Beef burger patty, cheese, lettuce, pickles, caramelized onion, tomatoes,

garlic mayonnaise and fries

Extras: bacon (+| €) sweet potato fries (+1,90 €), sauteed reindeer (+4 €)

Tundrea chicken skewers with salad and goat cheese (LL,G) 17,90 €
Chicken, goat cheese, salad. rucola, cherry tomatoes, cucumber,
red onion and mangochili dressing

Reindeer kebab (L) 19.90 €

Reindeer kebab, salad, BBO sauce, garlic mayo and fries

Tundrea's vegan burger (L, V) 16,90 €

Vegan patty, red onion, lettuce, vegan cheese, pickles, devil's jam and fries
Extra: sweet potato fries (+1,50 €)

Fried platter (L) 14,90 €

Lrispy fried crumbed chicken nuggets, onian rings, mozzarella sticks,
spring ralls and fries. Sauces: Lhil mayannaise, garfic mayonnaise and devil's jam

Side options. frigs, mashed or pan-fried potatoes, salad, pasta, gluten-free pasta, sweet potato fries (+L30 £)

L = Jactase free, LL = Jow lactose, B = gluten free (products with gluten are handled in the same processing area)
V = Vegan

The staff can provide you with more infarmation about the dishes and included allergens. (FU 165/ Z01)




Pasta

Reindeer pasta (L) 1930 €

Sauteed reindeer, garlic, red onion, kale, BB sauce, cherry tomatoes
and cigbatta-garfic bread
(option) Lreamy reindeer pasta with cold smoked reindeer, red onions and parmesan

Creamy chicken pasta (L) 1630 €

Lhicken breast. cherry tamatoes, bell pepper, red onion, srirachs, cream
creme fraiche, BRA-sauce, parmesan and ciabatta-gariic bread

Creamy mushroom pasta (L, V) 16,90 €
Mushroom, oat cream, cherry tomatoes and red onion

Pizza

Arctic Ocean (L) 16,90 €

lomatn sauce, mozzarella cheese, cold smoked salmon, shrimps,
dill-yaghurt dressing and fresh dill

The Boss (LL) 1690 €

Lréme fraiche, mozzarella cheese, smoked reindeer, goat cheese,
lingonberries and rucola

Bacon Lavers (L) 16,90 &

[omato sauce, mozzarella cheese, bacon, parma ham and pineapple

Mexicana (L) 16,90 &

Liréme fraiche, jalapera, sriracha, minced mesat. salami and red onion

Grilled Vegetarian (L) 15,90 €
Tomata sauce, mozzarella cheese, marinated grilled zucching red onion,
cherry tomataes, bell pegper, oregano and balsamic vinegar

Chicken BBO 16,90 €

[omatn sauce, mozzarella cheese, chicken, cherry tomatoes,
pineapple, rucola and BAA sauce

Freestyle pizza (3 toppings) 16,90 €
Tappings: blue cheese, bacon, capers, cold smoked salmon (+1 S0€),

fresh tomato, garlic, goat cheese, grilled zucching hiam, parma ham, jalapera, olive,

red onion, parmesan, pineapple, rucola, salami, shrimp (+0,.508)

smoked reindeer (+[,50€,), tuna, minced meat, vegan fets, mushroom, reindeer kebab (+4 £)

Extra topping +1 € / 1,50 E.
Pizzas are available as gluten-free and with vegan cheese.




Desserts

Vanilla ice cream (L) (V and/or G option available) 190 €
Ice cream, whigped cream, wafer roll
Sauce options: caramel (IL), chocolate, salty liguorice, strawberry

or cloudberries

Vanilla ice cream & Kahlua or Baileys (L) 1290 €
Lappish squeaky cheese (L, G) 1200 €
Milkshake (L, G) 9.00€

strawberry, vanilla or chocolate

Grilled goat cheese with cloudberries (LL, G) 1330 €

lioat cheese, cloudberries, strawberries and mint sauce

After meal

Fernet Branca

Jiigermeister

Nonino merlot di grappa




Forrett

Kremet soppsuppe (L, G, V)

Kremet laksesuppe (L, G)

Kremet reinsdyrsuppe (L, G)
Lapsk fat (LL) for to

Smak av Lapks (spar servitaren for detaljer)

Lkstra person +8,00 €

Salater

Husets salat (L, G, V) 990€
Blandet salat. cherrytomater, agurk, radlak, oliven, marinert & grillet squash
sesamefra og fransk dressing

Tundrea kyllingsalat (L, G) 16,90 €
Kyllingbryst, ruccola, salat. kirsebzrtomater, agurk,
lak, hvite sesamira ag traffelolivenolje.

ALLERGIER OG DIETT

Vi ensker & gi deg en trygg matopplevelse. Hvis du har caliaki eller andre matallergier, vennligst informer
servitaren din slik at vi kan tilpasse méltidet ditt.

Kjottets opprinnelse: Finland og Sverige




Hovedrett

Grillet rpye (L, G) 2690 €
Raye, brokkoljpuré, stekte poteter, bakte rotgrannsaker, gramké,
dillofie og grillet lime.

Sauterte reinsdyr (L, G) 2090 €

Putetmas, syltede agurker og tyttebar

BBO ribs (L, G) 250 g 2390 &
al0 g 3330 €

Spareribs, salat. mais, solber-GFU saus, sweet chili majones,
hvitlaksmajones og pommes frites

Entrecate (L, G) 30,90 €
Biff entrecote, (250 g) pomimes frites, coleslaw og stekte rotgrannsaker
Sauser: bldmuggost. pepper, eller radvin

Reinbiff (L, G) 39,90 €
Reinsdyrbiff (I50g), radvinsaus, stekte rotgrannsaker, granmks),

stekte poteter med blgmuggostsaus dobbel biff 03,90 €
Tundreas smashburger (L) 1790 €

Storfekjatt ost salat sylteagurk, karamellisert lak, tomater,
hvitlaksmajones og pomimes frites.

tkstra: Bacon (+ £), satpotetfries (+150] £), reinsdyrskav (+4 £),

Tundrea's vegansk burger (L, V) 16,90 €
Vegansk biff radlak, salat vegansk ost. syltet agurk, dizvelsyltetay

g pormimes Irites

tkstra: satpotetfries (+1,50 €)

Tundrea kyllingspyd med geitost (LL, G) 1790 &

Kylling, geitost salat ruccola, kirsebartomater, agurk, radlak og mango-chilidressing.

Reinsdyrkebab (L) 1990 €

reinsdyrkebab med salat, bbg saus, hitlek majones ag pommes frites

Grill platter (L) 14,90 €

Sprastekte smuldrede kyllingnuggets, lekringer, mozzarellastenger,
vrruller og ppmmes frites. Sauser: chili, hvitlek og djzvelsyltetay

Tillegvalg: pommes frites, pannestekte poteter, potetmos, salat, pasta, glutenfri pasta, satpotetfries (+1,a0 £)

L = [aktostri LL = [aktosereduserte, & = Glutentri (kan innefolde spor av gluten)
V = Vegansk

Persanalet kan gi deg mer infarmasjon om gppvask og allergener sam er inkludert. (FI B3/ Z01)




Pasta

Reinsdyrpasta (L) 1890 €
Sautert reinsdyr, hvitlek, radlak, cherrytomater. grannkél, BBO-saus

uq cigbatta-hitlek frad

(alternativ) Kremet reinsdyrpasta med kaldrakt rein, redlsk og parmesan

Kremet kyllingpasta (L) 16,30 €

Kyllingbryst. kirseba@rtomater, papriks, radlak, sriracha, flate,
créme fraiche, parmesan og hvitlaks-ciabatta,

Kremet soppasta (L, V)
Sopp, havreflate, kirsebartomater ag radlak.

Pizza

Arctic Ocean (L)
Tomatsaus, mozzarellaost. rakelaks, reker, dil-yaghurtsaus

ag fersk dill

The Boss (L) 1690 €

Lréme fraiche, mozzarellaost. rakt reinkjatt. geitast. tyttebar og rucols

Bacon Lovers (L) 16,30 €

lomatsaus, mozzarellaost, bacon, parmaskinke og ananas

Mexicana (L) 16,30 €

Lréme fraiche, jalapeiin, sriracha, kjattdejg, salami og radlak,

Grilled Vegetarian (L) 15,90 €

Tomatsaus, mozzarellaost, marinert grillet zucchini radlak, cherrytomater,
papriks, oregana ag balsamicoeddik

Chicken BBO (L) 16,90 €

Tomatsaus, mozzarella, kylling, kirsebrtomater, ananas, ruccola og BRA-saus.

Pizza eget valg (3 toppinger) 16,90 €
Toppingen: blgmuggost. bacon, kapers, kaldrakt laks (+£ [.51]),

fersk tamat, hvitlak, geitost. grillet & marinert zucching skinke, parma skinke,
Jalapedin, aliven, radlak, parmesan, ananas,rucols, salami, sapp,

reker (+E[.50), rakt reinsdyr (+E0.50), tunfisk, kiattdeig, vegansk fets, reinsdyrkebeab (+4 £)

Ekstra topping +1 € / 1,50 €.
Pizza er tilgjengelig som glutenfri og med vegansk ost.




Desserter

Vaniljeis (L) (tilgjengelig V og/eller G) 190 €
Iskrem, pisket krem, wafer rofl

Velg mellom: toffeesaus (1L) sjokoladesaus, jordbzrsaus, salt lakris saus

eller multesyltetay ag multer (+7 £)

Vaniljeis & Kahlua eller Baileys 1290 €
Lapplandsk bradost (L, G) 1200 €
Milkshake (L, G) 900¢&

Jordber, vanilje eller sjokolade

Grillet geitost med multer (LL, G) 1390 €

Leitost. multer, jordber og myntesaus

Etter mat

Fernet Branca

Jigermeister

Nonino merlot di grappa




