Riekkomenu
Willow Grouse Menu

73,00 €

Huamaathan, etts riekkomemu tulee tilata véhintzdn péivé etukéteen. (Min. 2 hlG)
Please notice that willow grouse menu must be ordered minimum one day befarehand. (Min. Z pax)

Kermainen savuporokeitto - Creamy smoked reindeer soup

Pitkéiéin haudutettu riekkopata ja paistetut tikét eli rintapalat
konjakkikastikkeessa

Stewed willow grouse accompanied by pan-fried breast
with cognac flavored sauce

Riekon rintapalat piflajammarja-konjakkikastike, paistetut perunat. kasviksia
Willow grouse breast. rowanberry-cognar sauce, roasted potatoes and vegetables

Jaiteli - lce cream

Jédtelod, kermavaahtos, hilloja ja hillahilloa
Ice cream, whigped cream, cloudberries and cloudberry jam

Viinisuosituksemme / Wine recommendation:

Aperitiivi / Aperitif- Usvan kasvot / Form of the Mist 850 £/ 4 ¢l
Alkuruoka / Starter: Barramund Chardonnay 7.50 € /16 ¢/
Figruoka / Main course: Barramundi Shiraz 750 € /16 ¢

Jélkiruoka / Dessert: Lorenz Auslese 850 € /' 8 cf




Lappimenu
Lapland Menu

43,00 €

Kermainen lohikeitto - Creamy salmon soup

Poropihvi - Reindeer steak

Paron ulkofileets, punavimikastiketts, paahdettuja juureksia ja aurajuustaperunoita
Reindeer fillet red wine sauce, roasted root vegetables and blue cheese potatoes

Lapin leipéjuusto - Traditional Finnish squeaky cheese

Lejpdjuustoa kerma-kanelikastikkeessa ja hillahilloa
Iraditional Finnish cheese warm and simmered in cinnamon cream and cloudberry jam

Viinisuosituksemme / Wine recommendation:

Aperitiivi / Aperitit- Lappi sparkling 10 € /17 ¢l
Alkuruoka / Starter: Fratelli Lozza Pinot Grigio 850 € /16 cf
Pagruoka / Main course: Signos Malbec 860 € /16 ¢/
Jilkiruoka / Dessert: Lorenz Auslese 850 £ / 8 ol




Ennen ruokailua - Before dinner

Talon aperitiivit - Aperitifs of the house

Usvan kasvot / Form of the Mist 8.a0¢&

Talon salainen resepti / House secret recipe

Lappi Sparkling 10€
Hillalikdidri, kuohuviini / Cloudberry ligueur, sparkling wine

Muut aperitiivit - Other aperitifs

Dry Martini 10E

Lin, extra dry vermouth

Caipiroska 10E

Vodka, lime, sokeri / Vodka, lime, sugar

Cosmopolitan 10€
Vodka, Lointreau, karpalomefu, fime / Vodka, Lointreau, cranberry juice, lime

Kir Royal 10€

Mustaherukkalikiiri, kuahuviini / Blackcurrant ligueur, sparkling wine

Mimosa I0E

Appelsiinimehu, kuahuviin / Orange juice, sparkling wine




Alkuruuat

Kermainen lohikeitto (L, G) pieni 10,90 €
iso 1390 €
Kermainen porokeitto (L, G) pieni 10,90 €
iso 1390 €
Lappilautanen (L, G) kahdelle 1430 €

Kokin erikoinen, kysy lisétietoja tarjoiljalta. Paikallisia lappilaisia makujs.

Lisghenkili +7, 50

Salaatit

Talon salaatti (L, G, V) 890 &

Salaattisekoitusts, kirsikkatomaatte)a, kurkkua, punasjpulia, olivefa,
grillattua & marinoitua kesakurpitsag, siemenid ja ranskalaista salaatinkastiketta

Savulohisalaatti (L, G) 1490 &

Salaattisekoitusts, kylmasavulohta, kirsikkatomaattefa, kurkkua, punasipuli,
tilli-jogurttikastiketta, sitruunaa

Jittikatkarapusalaatti (L, G) 1490 €
Salaattisekoitusts, ittikatkarapuja paistettuna valkosipulivoissa,
kirsikkatomasttejs, fetajuustos, pashdettuyja mantelilastya, sitruunakastiketta




Pédruuat

Tunturijérven kala, savustettu (L, G) 2090 €
Savustettua péivin kalaa, kukkakaaljpyreets, perunoits,
paahdettuja juureksia, lehtikaalia, till-jogurttikastiketts, marinoitua sjpulia

Poronkéristys (L, G) 2490 €

Perunamuusia, valkosipulisuolakurtkuya ja puolukkahilloa

Entrecote (L, G) 2890 €
Naudan entrecotea (500 g), ranskalaisia,
plgpuri-, punaviini-, tai aurajuustokastiketta tuplapihvi 3990 €

Extrat (+6 E): sjpulirenkaat. pieni vihersalaatti tai paahdetut juurekset

Paoropihvi (L, B) 3190 €
Poron ulkofiletts (1500 g), punaviimikastiketts, paahdettuja juureksia,

lehtikaalia, aurajuustaperunoita tuplapihvi 490€
Tundrean poroburger (L) 16,90 €

Naudanlifapihvi, poronkéristysts, salaattia, valkasipulisuolakurkkuya,
punasipulia, valkasipulimajoneesia, paholaisenhilloa ja ranskalaisia
Extrat: pekoni (+1 €), juusto (+1 €), bataattiranskalaiset (+1,0 €)

Tundrean vegaaniburger (L, V) 16,90 €
Vegaaninen pivi; sipulia, salaattia, vegaanista juustad,

valkasipulisuolakurkkuja ja ranskalaisia

Extra: bataattiranskalaiset (+1,90 €)

Grillilautanen 1490 &

Paneraituja kanafileits, sipulirenkaita, juustonugettefa, mozzarellatiktkuja
Ja ranskalaisia

Lisékevaihtoehdot : ranstalziset, paistetut perunat, perunamuusi, salaatt] pasta, gluteeniton pasts, bataattiranskalaiset (+[ 5] £)

L = [aktoositon, VL = véhélaktoosinen, B = gluteeniton (valmistustiloissa on késitelty gluteenjpitoisia tuotteita)
V = Vegaaninen

Listietoja tarjoiltavista annoksista seka allerginita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa

henkilakunnalta (EU-asetus 1163/2011)




Pastat

Poropasta 16,90 €

Savustettua poroa, kermas, timjamia, sipulia ja parmesaania

Jiittikatkarapupasta 15,90 €
Jattikatkarapuja, kirsikkatomaattejs, punasipulia, paholaisenfillos, rucolas,
SIBmenig ja parmesaania

Kuusenkerkk-pestopasta (saatavilla vegaanisena) 1430 €
Kuusenkerkkdpestaa ja basilikaa, kirsikkatomasattejs, pinjansiemenid
/4 fetajuustoa

Pizzat

Arctic Ocean (L) 16,50 €

[omaattikastiketts, mozzarellajuustos, kylmésavulohts, éttikatkarapuja,
tilli-jagurttikastiketta ja rucolaa

The Boss (L) 1630 €
Lreme fraiches, mozzarellajuustas, savuporas, vuohenjuustos,

puolukoita ja rucolaa

Bacon Lovers (L) 16,50 €

[omasttikastiketts, mozzarellajuustos, pekonia, kinkkua ja ananasta

Parma (L) 16,20 €

lomaattikastiketta, mozzarellgjuustos, imakuivattua kinkkus,
punasipulihilloketts, kirsikkatomastteja ja rucolaa

Grilled Vegetarian (L) 1590 €
[omaattikastiketts, mozzarellajuustos, grillattua & marinoitua kesékurpitsas,
kirsikkatomaattejs, punasipulia, oreganoa ja balsamicokastiketta

Omavalintainen pizza (3 téytett) 16,90 €
Téytevaihtoehdot: surajuusto, pekon, kapris, kylmésavulohi (+0 50€)

tuore tomasatt;, valkosipull, vuohenjuusta, grillattu & marinoity keséakurpitsa,

kinkku, jalapera, oliivi, punasipuli parmesaan, ananas, rucols, salam,
Jéttikatkarapy (+0 506) savuporo (+0.50E) tonnikals, feta

Lisatayte +1 € /1,00 €
Pizzapohjat ovat leivottu italialaiseen taikinajuureen.
Pizzat ovat saatavilla gluteenittomina ja vegaanijuustolla.




Jiilkiruuat

Vanhanajan vaniljajaételi (L) (saatavilla vegaanisena) 430 €
Kastikevaihtoehdot: kinuski (IL), suklas, salmiakki, mansikka,

tai hillaa (+7 £)

Vanhanajan vaniljajaételd & Kahlua tai Baileys 990€
Lapin leipéjuusto (G) 90€

Pammulla paistettua lejpgjuustos, kaneli-kermakastiketta ja hillahiloa

Suklaafondant (L, G) 990 &

Suklaafondant suoraan uunista (n. 13 min), tarjoillaan vanhanajan vanijiajgéatelin kera

Ruuan jélkeen

Fernet Branca 1€
Jiigermeister GE

Grappa di Brunello 9€




Starters

Creamy salmon soup (L, G) small
large
Creamy reindeer soup (L, G) small
large

Lapland platter (L, G) for two
[aste af Lapland (ask waiter for details)
Extra person +7,508

1090 €
1390 €

1090 €
1390 €

1430 €

Salads

House salad (L, G, V)
Salad mix, cherry tomatoes, cucumber, red onion, olives,
marinated grilled zucching, seeds, French dressing

Smoked salmon salad (L, B)

Salad mix, cold smoked salmon, cherry tomatoes, cucumber,
red anion, dill-yoghurt dressing, lemon

King prawn salad (L, G)
Salad mix, king prawns fried in garlic butter, cherry tomatoes,
feta cheese, toasted almond slivers, lemon dressing




Main courses

Mountain lake fish, smoked (L, G) 2090 €

Smoked fish of the day, cauliflower puree, potatoes,
roasted root vegetables, kale, yoghurt dill sauce, pickled onions

Sautéed reindeer (L, G) 2680 €

with mashed potatoes, garlic pickles and lingonberry jam

Entrecote (L, G) 2890 €
Beef entrecate (300 g). fries,
pepper, red wing or blue cheese sauce double steak 39,90 €

Extras (+6 E): onion rings, side salad or roasted root vegetables

Reindeer steak (L, G) 3190 €
Reindeer fillet (1300 g), red wine sauce, roasted root vegetables, kale,

potatoes in blue cheese sauce double steak 41,90 €
Tundrea's reindeer burger (L) 16,90 €

Beef burger patty, sautéed reindeer, lettuce, garlic pickles,
red onion, garlic mayonnaise, devils jam and fries
Extras: bacon (+| B), cheese (+1 8), sweet potato fries (+1,50 €)

Tundrea's vegan burger (L, V) 16,90 €

Vegan patty, onion, lettuce, vegan cheese, pickles, devil's jam, fries
Extra: sweet potato frigs (+1,90 €)

Fried plate 14,90 €
Lrispy fried crumbed chicken filet, onion rings, cheese nuggets, mozzarella sticks
and fries

Side options. french fries, mashed or pan-fried potatoes, salad pasts, gluten-free pasta, sweet potata fries (+(50 £)

L = factose free, LL = low lactose, B = gluten free (products with gluten are hiandled in the same processing area)
V= Vegan

The staff can provide you with mare infarmation about the dishes and included allergens. (FU 165/ Z01)




Pasta

Reindeer pasta (LL)
Smaked reindeer, cream, thyme, anion and parmesan

King prawn pasta (LL)
King prawns, cherry tomatoes, red onion, devil’s jam, rucols,
SEeds, parmesan

Spruce pesto pasta (vegan option)
Pestn made of spruce tjps and basil, cherry tomatoes,
pine Seeds, feta cheese

16,90 €

1290 €

1430 €

Pizza

Arctic Ocean (L)
Tomatn sauce, mozzarella cheese, cold smoked salman, prawns,
dill-yaghurt dressing and rucola

The Boss (L)

Lreme fraiche, mozzarella cheese, smoked reindeer, goat cheese,
lingonberries and rucola

Bacon Lovers (L)
lomata sauce, mozzarella cheese, bacon, hiam and pineapple

Parma (L)
lomata sauce, mozzarella cheese, dry-cured ham, red onion jam,
cherry tomatoes and rucola

Grilled Vegetarian (L)
[omata sauce, mozzarella cheese, marinated griled zucching red onion,
cherry tomatoes, oregang and balsamic vinegar

Freestyle pizza (3 toppings)

Tappings: blue cheese, bacon, capers, cold smoked salman (+0] 50€),
fresh tomato, garlic, goat cheese, griled zucching hiam, jalapeio, olive,
red onion, parmesan, pineapple, rucol, salami, king prawn (+ S0€),
smoked reindeer (+[50F,) tuna, feta

Extra topping +1 € / 1,50 €
Pizza bases are made of Italian sour dough.
Pizzas are available as gluten-free and with vegan cheese.

1650 €

16,90 €

16,20 €

16,20 €

1290 €

16,90 €




Desserts

Vanilla ice cream (L) (vegan option available)
Sauce options: caramel (L), chocolate, salty liguorice, strawberry

or cloudberries (+7 £)
Vanilla ice cream & Kahlua or Baileys

Traditional Finnish cheese “Leipéjuusta” (G)
Warm sweet cheese served with cloudberry jam and cinnamon cream

Chocolate Fondant (L, G)

Lhocolate fondant fot from the oven (agprox. 15 mins),
served with vanilla ice cream

430 E

390 €

990€

990€

After meal

Fernet Branca

Jiigermeister

Grappa di Brunello




Forrett

Kremagtik laksesuppe (L, G) small 10,90 &
large 1390 €

Kremagtik rpkt reinsdyrsuppe (L, G) small 10,90 &
large 1390 €

Lapplandsfat (L, G) for to 1490 €

Smak av Lappland (spar servitaren for detaljer)

Lkstra person +7.50€

Salater

Husets salat (L, G, V) 890 &

Salatblandning, cherrytomater, agurk, radlak, oliven, marinert & grillet squash
fra og fransk dressing

Rokt laksesalat (L, G) 1430 €
Salatblanding, rakt laks, cherrytomater, agurk,
radlak, dill-yaghurtdressing, sitron

Rekesalat (L, G) 1490 €
Salathlanding, reker stekt i hvitlakssmar, cherrytomater, fetaost
ristede mandelskiver, sitrondressing




Hovedrett

Fiellvannfisk, rokt (L, G) 2590 &

Dagens rakt fisk, blomka|pure, poteter, ristede rotgrannsaker,
k8| dill-yaghurtsaus, syltet lak

Sauterte reinsdyr (L, G) 2490 €
Potetmaos, hvitlaksagurker og tyttebarsyltetay

Entrecote (L, G) 2890 €
Biff entrecote (500g), pommes frites og
pepper, radvin eller blémuggostsaus double steak 39,90 €

Fkstra (+6 E): lakringer. sidesalat eller ristede rotgramnsaker

Reinbiff (L, G) 3190 €
Reinsdyrbiff (150g). radvinsaus, ristede rotgramsaker, k4,

poteter i blimuggostsaus double steak 41,90 €
Tundreas reinsdyrburger (L) 16,90 €

Burgerbiff. sautert reinsdyr, salat, hvitlaksagurker, radlak,
hvitlaksmajones, djevelsyltetay og pommes frites

Lkstra: bacon (+1 E), ost (+1 E), satpotetiries (+150 E)

Tundrea's vegansk burger (L, V) 16,90 €
Vegansk baffer, radlak, salat, vegansk ost. sylteagurk, djevelsyltetay

04 pOimimes frites

Lkstra: satpotetfries (+1,90 €)

Grill platter 1490 €

FPanert kyllingfilet. lakringer, astenuggets, mozzarella pinner
04 poimimes [rites

Tillegvalg: pommes frites. pannestekte poteter, potetmos, salat, pasta, glutenfri pasta, setpotetfries (+1.90 €)

L = laktostri LL = [aktosereduserts, B = Glutenfri (kan inneholde spor av gluten)
V = Vegansk

Personalet kan gi deg mer infarmasjon om gppvask og allergener som er inkludert. (1 W63/ Z01)




Pasta

Reinsdyrpasta (LL)

Rekt reinsdyr, flate, timian, lak og parmesan

Scampi pasta (LL)
Scampi, cherrytomater, radlak, dievelsyltetay, rucol,
fra og parmesan

Granskuddpesto pasta (tilgjengelig som vegansk)
Pestn laget av granskudd og basilikum, cherrytomater,
pinjekjerner og fetaost

1690 €

1530 €

1490 €

Pizza

Arctic Ocean (L)
[omatsaus, mozzarellaost, rakelaks, reker, rammedressing med sitron
g rucolg

The Boss (L)

Lreme fraiche, mozzarellaost. rakt reinkjatt, geitast, tyttebar og rucola

Bacon Lovers (L)
lomatsaus, mozzarellaost, bacon, skinke og ananas

Parma (L)

[omatsaus, mozzarellaost, parmaskinke, radlaksyltetay,
ag cherrytomater

Grilled Vegetarian (L)
[omatsaus, mozzarellaost, marinert & grillet squash, cherrytomater,
radlat, oregano og balsamico

Pizza om din valg (3 toppingen)

Toppingen: bl5muggost bacon, kapers, kaldrakt laks (+€ [.50])
fersk tomat, hvitlak, geitost. grillet & marinert zucching skinke,
Jalaperio, oliven, radlak, parmesan, ananas,rucols, Salami;

reker (+E050]), rakt reinsdyr (+£0.50), tunfisk, feta

Ekstra topping +1 & /1,50 €
Pizzabunner er laget av italiensk surdeig.
Pizza er tilgjengelig som glutenfri og med vegansk ost.

1650 €

16,90 €

16,20 €

16,20 €

12,90 &

16,90 €




Desserter

Vaniljeis (L) (tilgjengelig som vegansk) 430 E
Velg mellom: toffeesaus (11), sjokoladesaus, jordbzrsaus, salt lakris saus
eller multesyltetay ag multer (+7 £)

Vaniljeis & Kahlua eller Baileys 990 €

Kaffeost (G) 990 €&

Varm ost servert med multesyltetay og kanelkrem

Sjokoladefondant (L, G) 90€

Sjokoladefondant varm fra ovien (ca. 15 min), servert med vanijieis

Etter mat

Fernet Branca T18&
Jiigermeister GE

Grappa di Brunello 9€




